GOBRELSBLR

MERLOT Privatkeller 2004

Boden Loss, Lehm
Erziehungssystem Lyra
Weingartengréf}e 2 ha
Alter der Reben ca 25 Jahre
Etrog 30 hl / ha
lese 28. Oktober 2004
Vergérung Offener Gérbottich
Reifuong Manhartsberger Eiche 300 It
Follong September 2006
Alkohol 13,5% by Vol

WEINBESCHREIBUNG: Aus bereits 25-jahrigem Rebbestand wurde
dieser kraftvolle Merlot gewonnen: Temperamentvolles Bukett, das
etwas an Paradeiser und Paprikaschoten erinnert, vollreif; feinbléattrige
Art, mineralisch verwoben, engmaschig und kompakt, viel helle Frucht
und schéner Tanninrahmen, ausbauféhig. (VINARIA)

JAHRGANG 2004 - Vegetationsperiode: Nach einem kihlen Februar
und Mérz beginnt die Vegetationsperiode sehr sp&t im Frihjahr. Daher
kommt es in Folge auch zu einer sehr spéten Blite Ende Juni, Anfang
Juli. Ein heiBer Juli und August kann aber die Verspatung in der
Reifephase wieder etwas verkirzen und bringt bei den Rotweinen eine
gute Gerbstoff und Farbgrundlage. In der zweiten Septemberhdlfte
kann die Lese unter guten und sonnigen Voraussetzungen begonnen
werden. Nach der Ernte der Rotweine schldgt das Wetter in Regen und
Nebel um, was zu einer spdten Botrytisinfektion in manchen
Weingérten fuhrt. Strenge Selektion und der Einsatz unseres
Selektionsbandes sind nun notwendig. Die letzten Trauben (GV
Steinsetz) wurden am 26. November gelesen.

WEINGUT SCHLOSS GOBELSBURG wurde 1171 gegrindet und
gehdrt zu dem Zisterzienserkloster Zwettl. Seit 1996 wird das Weingut
von Eva und Michael Moosbrugger geleitet. Das Weingut
bewirtschaftet auf trockenen, kargen Béden, in Terrassen angelegt ca.
35 ha Weingérten mit den Hauptsorten Griner Veltliner (50%) und
Riesling (25%). Das Weingut konzentriert sich heute auf die Erarbeitung
des Ausdrucks von Veltliner und Riesling auf den unterschiedlichen
Terroirs der Region.
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