
GOBELSBURGER  Grüner Veltliner  2009  

Herkunft KAMPTAL DAC

Boden Löss

Erziehungssystem Drahtrahmen

Alter der Reben ca 3 - 30 Jahre

Ertrag 55 hl / ha

Vergärung Stahltank

Reifung Stahltank

Alkohol  12,5% by Vol
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WEINGUT SCHLOSS GOBELSBURG wurde 1171 gegründet und 
gehört zu dem Zisterzienserkloster Zwettl. Seit 1996 wird das 
Weingut von Eva und Michael Moosbrugger geleitet. Das 
Weingut  bewirtschaftet auf trockenen, kargen Böden, in 
Terrassen angelegt ca. 35 ha Weingärten mit den Hauptsorten 
Grüner Veltliner (50%) und Riesling (25%). Das Weingut 
konzentriert sich heute auf die Erarbeitung des Ausdrucks von 
Veltliner und Riesling auf den unterschiedlichen Terroirs der 
Region.

WEINBESCHREIBUNG: In der Nase feine gelbe Frucht, mit 
tabakiger Würze unterlegt, klarer Sortencharakter. Am Gaumen 
saftig, angenehme Säurestruktur, feiner Zirtrustouch, bleibt 
gut haften, trinkanimierender Stil.

KAMPTAL DAC: Ausschließlich aus dem Weinbaugebiet Kamptal 
stammen die Trauben für diesen Wein, der von der Frische der 
kühlen Waldviertler Luftmassen ebenso geprägt ist, wie von 
den warmen Strömungen, die aus dem breiten Donautal 
hochsteigen. Dieser Klimamix und die ständige Luftbewegung 
sorgen für eine lange Reifezeit auf den Stöcken und für 
erfrischende Fruchtigkeit. Dank dieses Klimas ist ein Grüner 
Veltliner Kamptal dac bei 12 bis 12,5% Alkohol trocken, 
ausgewogen, harmonisch und nicht nur ein idealer 
Speisebegleiter, sondern auch ein erfrischender Solospieler.
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